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|.Antecedentes

En el periodo 1987 a 1990, a traves del Programa Cooperativo Regional para el
Desarrollo Tecnolégico y de Modernizacion de la Caficultura en Centroameérica,
Panama, Reptiblica Dominicana y Jamaica (PROMECAFE), se introdujeron al pais
19 lineas de café tolerantes a la roya del grupo de los catimores. Estas lineas se
evaluaron principalmente en la finca del Departamento de Café ubicada en la
seccion La Cumbre, del municipio Santiago de Los Caballeros, seleccionandose
de manera preliminar las lineas T-5175 y T-8667. Posteriormente, la mayoria de
las lineas introducidas, fueron establecidas por algunos caficultores en diferentes
zonas productoras sin haberse cumplido el proceso completo de evaluacion a
nivel campo para la liberacion como cultivares de café con tolerancia a la roya.

A partir del 201 |, se presento un fuerte ataque de la roya, afectando el 80% de las
areas cafetaleras de variedades tradicionales a nivel nacional. La incidencia de esta
enfermedad redujo la cosecha de café 2013 - 2014 entre 25 a 35% (ICO, 2013).
Ante esta situacion, el IDIAF elaboro una estrategia para abordar la problematica
de esta enfermedad y mejorar la capacidad productiva de las plantaciones de cafe
en la Republica Dominicana (IDIAF, 2013). Como parte de esta estrategia, en &l
2014 el equipo técnico del IDIAF selecciono y recolecto semillas de las |5 lineas
de cafe previamente introducidas en 9 zonas cafetaleras del pais.

Estas lineas fueron evaluadas durante un periodo de 6 anos (2015-2021) en las
zonas de Rancho Arriba y Juncalito en la Cordillera Central y Polo en la Sierra de
Bahoruco. Se preseleccionaron 7 lineas promisorias para las variables tolerancia
a la roya productividad de café, granos vanos y calidad de taza. (Romero et al,
2020). De estos materiales mediante un proceso riguroso de evaluacion, que
incluyo el analisis de estabilidad genotipo-ambiente, se selecciono a la linea RA-2,
para ser liberada como la Cultivar Catidiaf 21. Este Cultivar linea esta establecida
en la finca del productor Ulrich Baltensperger, ubicada en la seccion Mahoma en
Rancho Arriba, quien en 1992 establecio un pequefio jardin de materiales de cafés
provenientes de la finca La Cumbre, en Santiago.

2. Origen y descripcién de la variedad

El Cultivar Catidiaf 21, pertenece al grupo de los catimores. Este grupo esta
formado por lineas y variedades provenientes del cruzamiento de Caturra y el
Hibrido de Timor (IICA y PROMECAFE, 1993).Es tolerante a las razas de roya del
cafe |, 11,111y XXXIII.Esta respuesta a la roya se determiné mediante 9 evaluaciones
sobre el grado de infeccion del hongo en las lineas de café establecidas en las
zonas de Rancho Arriba, Junaalito y Polo. La planta es compacta, de buen vigor
vegetativo y de porte medio, con una altura promedio de 2.39 metros a la edad
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de cinco afios, variando de 2.12 a 2.64 metros, El color del brote es marrén
rojizo. Las hojas son de forma eliptica, color verde oscuro y tamafio mediano (16
centimetros de largo por 7.9 centimetros de ancho). El fruto tiene forma ovalada,
es de color rojo y tamano grande (64 % con zaranda mayor o igual a 7). En el
beneficio, esta variedad tiene un rendimiento de café uva/café pergamino seco de
|7 %. equivalente a 5.89 kg de café uva para obtener | kg de café pergamino seco

Café Uva Café Pergamino seco Café oro

La productividad promedio de café uva por planta en las tres cosechas principales
(anos 2,3 y 4) es 2.31 kg, con una variacion de |.42 a 3.83 kg/planta. Esto equivale a
una productividad promedio de café oro de 2.56 quintales/tarea, con una variacion
de 1.57 a 4.25 quintales/tarea, en las zonas de Rancho Arriba y Polo, (Grafica ).
Produce pocos frutos vanos (4.3 %), con una variacion de 3 a 6 %..

4.25

213 217 2.21

®m Polo
1.57
®m Rancho Arnba
0.47

Aol Afo 2 Ano 3 Ano 4
Cosecha de Café

Café Oro qg/ta

Grafica |:Productividad de café oro de cuatro cosechas en las
zonas de Polo y Rancho Arriba

La variedad Catidiaf 2| tiene una buena calidad de taza, con una puntuacion
promedio de 77.1,similar a Castillo y Caturra (Tabla |). El café es equilibrado
con buena acidez y cuerpo.Tiene un sabor suave cremoso..
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Tabla I. Valor de los descriptores de calidad de taza del Cultivar Catidiaf 21, Castillo y
Caturra con base en el analisis sensorial de la Asociacion de Cafés Especiales de América

(SCAA)

Descriptor
Aroma
Acidez
Cuerpo

Sabor
Dulce

Taza Limpia

Balance
Uniformidad
Resabio
Preferencia
Total

Nota

Catidiaf 21
7.6
7.0
7.7
7.4
6.8
9.6
7.3
9.2
7.2

7.3
77.1

Suave cremoso

Castillo
7.6
7.1
7.4
7.5

7.2
9.3

8.0
9.8
7.1

7.2
78.3

Floral

Caturra
7.9
6.6
7.0
7.1
7.0
9.6
7.6
8.8
6.8

74
75.9

Dulce y Suave cremoso
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3. Manejo del Cultivo

El Cultivar Catidiaf 2| por ser un catimor, es exigente en nutrientes minerales
y por tanto requiere de la aplicacion de fertilizantes en el momento
oportuno y la cantidad necesaria, para lograr una alta productividad de
café. Las practicas de acondicionamiento de terreno, marcado y trazado
de café, manejo de sombra, poda, control de malezas, control de plagas y
enfermedades, cosecha y post cosecha son similares a las recomendadas en
las variedades mejoradas y tradicionales de café.

3.1 Suelo y clima

Para el establecimiento de un cafetal, el area seleccionada debe tener un suelo y
clima apropiados. El suelo debe ser profundo (mayor a | metro), con buen drenaje,
textura franca y ligeramente acido (pH 6 a 6.5). La temperatura media anual debe
ser de |18a 23 °C, una pluviometria anual de 1,500 a 2,000 mm. La finca debe estar
ubicada a una altitud de 700 a 1,400 metros sobre el nivel del mar. El Cultivar
Catidiaf 21 tiene un buen comportamiento bajo estas condiciones ambientales. Se
recomienda la siembra de esta variedad en zonas cafetaleras de la vertiente norte
de la Cordillera Central y la Sierra de Bahoruco.

3.2 Acondicionamiento del Terreno

En el terreno seleccionado, para la siembra de un cafetal nuevo, realizar una labor
de chapeo para la eliminacion de las malezas, matorrales y algunos arboles, si es
necesario. En el caso de un terreno con un cafetal viejo, eliminar las malezas y las
plantas de café. Con los materiales disponibles construir barreras muertas, a una
distancia de entre 82 |5 metros segln la pendiente del terreno,

3.3 Trazado y Marcado de Café

El trazado y marcado del terreno para el establecimiento del cafetal depende de
la inclinacion que tenga el terreno y del marco de siembra a utilizar. En terrenos
con mas de 10 % de inclinacion, trazar la linea guia a curva de nivel en la parte mas
ancha y superior (arriba) del terreno mediante el uso del nivel tipo A.A partir de
la linea guia, trazar las hileras de siembra del café utilizando 2 varas. La primera
vara debe tener una longitud seguin la distancia establecida entre las hileras y la
segunda segun la distancia entre plantas dentro de la misma hilera.

Se recomienda utilizar las distancias de siembra siguientes: 2 metros x | metro
y/o 2 metros x .25 metros, para una cantidad de plantas por tarea de 314 y 252,
respectivamente.
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3.4 Hoyado y Siembra de Plantulas

Para la siembra de café, se debe seleccionar una planta vigorosa, con mis de 6
pares de hojas verdaderas. En los sitios de siembra de café, hacer un hoyo de 20
centimetros de ancho por 25 centimetros profundidad. Antes de la siembra se
debe aplicar en el fondo del hoyo | 6 2 onzas de abono (superfosfato triple), y
luego se tapa con un poco de tierra. Para la siembra, quitar la funda plastica de la
planta con cuidado. Colocar la planta en el hoyo y rellenar con tierra los espacios
y luego apisonar la tierra alrededor del tallo. Es conveniente que la base del tallo
de la planta esté al mismo nivel de la superficie del suelo. Ademds, hacer una
cubeta o terraza individual de 30 centimetros alrededor de la planta.
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3.5 Establecimiento y Manejo de Sombra

Si la siembra de café es en un terreno nuevo, junto con el establecimiento de
la plantacion sembrar los arboles y plantas de sombra recomendados. Usar
la guama como arbol de sombra permanente y guineo y/o platano como
plantas de sombra provisional. Las plantas de guama se deben sembrar en
las hileras de café a una distancia de 10 a |2 metros entre hileras por8a |10
metros entre plantas. El guineo y/o platano se debe sembrar a una distancia
de 6 metros entre hileras y 3 metros entre plantas. Las plantas de guineo
y/o platano se deben sembrar entre las hileras de cafe.

En cafetales en produccion, podar la guama cada | 6 2 afos,inmediatamente
después de la cosecha. Eliminar las ramas proximas a las plantas de café, de
forma tal que el nivel de sombreamiento dentro del cafetal esté entre 40 a
50 %. Se debe colocar el material resultante de la poda de la guama en cada
barrera muerta.

3.6 Control de malezas

Las malezas compiten con las plantas de café por agua, nutrientes y luminosidad.
Afectan el desarrollo y la produccion de las plantaciones de café. El método de
control de malezas que mas se utiliza en el pais es el manual. También se usa el
método quimico y la combinacion de ambos controles.

Eliminar las malezas mediante el uso del machete. En plantaciones nuevas y de
renovacion con poda de café, realizar 3 a 5 chapeos por ano. Hacer el primer
chapeo 2 a 3 meses después de la siembra y poda del café. Realizar los chapeos
necesarios segun el tipo, cantidad y tamafio de las malezas en el cafetal,

En plantaciones de café en produccion, realizar 2 a 3 chapeos por afo. Hacer el
primer chapeo después de finalizada la cosecha; el segundo, 3 a 4 meses después
del primero y antes de la floracion; y el tercero 3 meses después del segundo y
antes de iniciar la cosecha. Realizar el chapeo de las malezas a una alturade 3a 5

centimetros sobre el suelo.
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3.7 Fertilizacién

La aplicacion de fertilizantes es una de las practicas que mas influye en el
crecimiento, desarrollo y la productividad del cafetal. Si el cafetal no se abona,
la planta se agota o palotea rapidamente, reduciendo en forma significativa la
produccion. Para realizar una aplicacion correcta de fertilizantes se debe hacer un
analisis de suelo en la finca.

3.7.1 Fertilizacion en siembra nueva

En los primeros 3 anos del establecimiento del cafetal, realizar al menos 2
aplicaciones de 2 onzas de abono por planta de las formulas siguientes: 16-20-0
o |5-15-15. Hacer la primera aplicacion de abono a los 2 meses después de la
siembra y la segunda 4 meses después de la primera.
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En el segundo y tercer afo, hacer 2 aplicaciones de las formulas 14-7-14, 17-6-18
o 12-8-14. En el segundo aio, en cada aplicacion utilice 2 onzas por planta. En el
tercer ano, en cada aplicacion utilizar 3 onzas por planta. Aplicar el abono cada 4
a 5 meses, segun la distribucion de las lluvias (IICA, 2020).

3.7.2 Fertilizacion en café renovado con poda

En los primeros 3 anos de la renovacion del cafetal con poda baja de la planta,
aplicar 2 onzas por planta de café de las formulas 14-7-14, 17-6-18 o 12-8-14.
Hacer la primera aplicacion después del primer deshije a los 3 a 4 meses a partir
de la poda de la planta. Realizar la segunda aplicacion a los 3 a 4 meses después de
la primera, junto con el segundo deshije.

En el segundo ano, después de la poda realizar 2 aplicaciones con las formulas
12-8-14, 14-7-21, 14-7-21 + micros o |16-6-21.En la primera y segunda aplicacion
de abono utilizar 2 onzas por planta. En el tercer ano, hacer 2 aplicaciones de
abono de 3 onzas por planta. Realizar las aplicaciones cada 4 a 5 meses segun la
distribucion de las lluvias.

En terrenos con pendiente, aplicar el abono en semicirculo o media luna a una
cuarta (20 centimetros) alrededor de la planta en la parte de superior del suelo;
luego cubrirlo con tierra para evitar que se pierda o se lave (IICA, 2020).

3.7.3 Fertilizacion de café en produccion

Durante el periodo de 4 a 6 cosechas a partir de la siembra y/o poda del café,
hacer 2 aplicaciones de 3 onzas por planta de las formulas 12-8-14, 14-7-21, 14-7-
21 + micros o 16-6-21.Realizar la primera aplicacion 2 a 3 meses después del final
de la cosecha, y la segunda 4 a 5 meses despueés de la primera, segin la distribucion
de la lluvia.

Aplicar el abono en semicirculo o media luna a dos cuartas (40 centimetros)
alrededor de la planta en la parte mas alta en terrenos con pendiente; luego
cubrirlo con hojarasca y residuos vegetales para evitar que se pierda o se lave
(IICA, 2020).
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El café normalmente alcanza su maxima productividad entre 4 a 6 aios. A partir
de la sexta cosecha, la planta se agota y su productividad disminuye a niveles que
reduce la produccion y los ingresos de café. La poda es una practica de manejo de
la plantacion de café que tiene un gran impacto en la mejora de la productividad.

Se debe podar la plantacion vieja y poco productiva para tener un cafetal nuevo
con mayor capacidad de produccion. Hacer una poda por hilera o carreraa 3 anos.
En el primer afo, realizar una poda de recepa (baja) en la hilera nimero |. En el
segundo afo, podar la hilera 3 y en el tercer afio la hilera 2 (IICA, 2020). En el
cafetal podado aplicar las siguientes practicas:

a) Deshije

Después de la poda del café, se
debe hacer el primer deshije de
3 a 4meses, dejando | o 2 brotes
o hijos por tronco. Los brotes
seleccionados deben estara 2 o 3
pulgadas por debajo del corte de
la planta. 4 a 5 meses después del
primer deshije, realizar el segundo
deshije, eliminando los nuevos
brotes.

b) Resiembra

La resiembra y el ajuste de la plantacion mantienen la cantidad de plantas adecuada
y contribuye con la mejora de la productividad del cafetal. En el area de café
podada, completar la cantidad de plantas necesarias en los espacios libres o en
cada tronco de café que no produjo brotes.
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3.9 Manejo de plagas y enfermedades

Las principales plagas y enfermedades que atacan a las variedades de café tolerantes
a la roya son las siguientes: a) plagas insectiles (broca del café y el minador de la
hoja) y b) enfermedades (cercospora y antracnosis). En el caso de las variedades
del grupo de los catimores, las plagas mas importantes son la broca del café y el
minador de la hoja, debido al alto nivel de dafo que pueden producir al cultivo.

3.9.1 Broca del café

Es un insecto que ataca al
frutodecafé produciéndole
una perforacion. Produce
varios danos que afecta
la produccion, mediante
la pérdida del peso de los
frutos y reduccion de la
calidad del grano. Tambien
produce la caida de los
frutos nuevos.

A los 20 a 30 dias después de la cosecha, recolectar todos los frutos que
quedan en la planta (repela), para reducir la poblacion de broca en el cafetal.
Colocar una trampa por tarea con atrayentes para la captura del insecto,
10 a I5 dias después de la repela. Colocar la trampa a | metro de altura en
la planta de café seleccionada. Cambiar el agua con detergente en el envase
de la trampa cada |5 dias, y el difusor antes de que se termine el atrayente.
El tiempo de funcionamiento del difusor es de 60 a 75 dias.

P.- R A
. - -
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3.9.2 Minador de la hoja

El insecto produce danos en la hoja
mediante la construccion de galerias. El
ataque de esta plaga es favorecido por
periodos prolongados de sequia y por
el aumento de la temperatura. Para el
control de esta plaga, realizar las labores
de deshierbo, poda y fertilizacion
en el tiempo adecuado. En casos de
ataques fuertes, hacer aplicaciones de
insecticidas sistémicos o traslaminares =5
en las areas afectadas del cafetal.

3.10 Cosecha y Poscosecha

El potencial de la calidad del grano viene del campo segun las caracteristicas
de cada variedad, las condiciones climdticas del lugar y las practicas
agronomicas utilizadas en la produccion de café. Es muy importante
conservar la calidad del café mediante la aplicacion de practicas adecuadas
de cosecha y poscosecha.

3.10.1 Cosecha de café

Recolectar el café maduro, con no mis de el
5 % de granos verdes. La recoleccion de
granos verdes aumenta la tilla y afecta
la calidad de la taza de café. Evitar que los
recolectores rompan las ramas de las plantas
y no incluyan hojas, piedras y palos en los J
envases de deposito del café mediante una
supervision adecuada.

3.10.2 Poscosecha de café
El proceso de poscosecha comienza con el recibo del café recolectado en el drea
de despulpado.
a) Despulpado

Revisar y calibrar la despulpadora antes y durante la cosecha. Despulpar el café
recolectado el mismo dia. Colocar la pulpa de café en un lugar apropiado de la
finca para su descomposicion y posterior aprovechamiento como abono organico
en el cafetal.
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b) Fermentado

Colocar el café despulpado en una tina de fermentacion. La pila de café no
debe sobrepasar | metro de altura para una adecuada fermentacion del grano.
Determinar el punto de fermentacion del café, mediante la introduccion de un
palo en diferentes partes de la pila hasta tocar el fondo en un periodo de 12 a 18
horas dependiendo de la altura de la finca o del beneficio. Si al sacar el palo se
hace un orificio y no se derrumba el café, éste alcanzé el punto de fermentacion.

c) Lavado

Lavar el café con agua limpia 2 a 3 veces para eliminar el mucilago del grano. En
caso de fermentacion natural, el lavado del café se realiza en la tina, para lo cual se
utiliza palas de madera o plasticas para removerlo dentro del agua.

Depositar las aguas mieles provenientes del lavado del café en un hoyo para
reducir la contaminacion ambiental. Lavar la despulpadora y la tina después de
procesar el café cosechado, para eliminar frutos y granos que puedan afectar la
calidad del grano del dia siguiente durante el proceso de poscosecha.

d) Secado

Depositar el café lavado en el piso de cemento, lona o zaranda a cielo abierto o
tineles para el secado del grano. Colocar el café en capas de 2 a 3 centimetros de
grosor. Remover periddicamente el café con un rastrillo, al menos 2 veces por la
manana y 2 veces por la tarde para facilitar el secado completo del grano. Evitar
que el café se moje durante el secado ya que afecta la calidad del grano. Determinar
la humedad del grano mediante el descascarado manual con la rotacion de las
manos. Si el grano esta seco las cascarillas se separaran. Otra forma, es colocando
el grano con la cara hacia abajo en una superficie plana y dura. Luego con un
cuchillo hacer un corte en la parte media. Si cada parte del grano salta hacia los
lados, es una senal de que el grano esta seco. La humedad debe estaren 10a 12 %.
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